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SZEF KUCHNI POLECA | CHEF RECOMMENDS / CHEF EMPFIEHLT

LESNZ SPECJALY / FOREST SPECIALTIES / WALD SPECIALITIES

1. Gulasz z dziczyzny ,W Sam Las” pachnacy grzybami i rozmarynem podany z

plackami ziemniaczanymi '
Wild game stew ,W Sam Las” fragrant with mushrooms and rosemary served 100 g

with potato pancakes T
‘Hirschragout ,W Sam Las” duftende Pilze und Rosmarin serviert mit

Kartoffelpuffer

2. Placki ziemniaczane z sosem .z borowikow
Potato pancakes with porcini sauce 80g/ 80g 15zt
Kartoffelpuffer mit Steinpilzsofie

3. Barszez czysty z koldunami ol D
Pure borscht with dumplings 950 mil
Sauber Borschtsch mit Knddeln '

4. Bulion drobiowy z kotdunami
Chicken broth with dumplings 250 ml 12zl
Hiihnerbriihe mit Knédeln

ZUPY | SOUPS | SUPPEN

Zupy do wyboru wg oferty dnia :
- Soups to choose according to the offer of the day o 300ml
Suppen nach dem Angebot des Tages zu wéhien

DANIA MIESNE / MEAT DISHES / FLEISCHGERICHTE

1. Tradycyjny kotlet schabowy :
' Traditional pork chop 120 ¢

Traditionelles Schweinekotelett
2. Tradycyjny kotlet schabowy z jajem sadzonym
Traditional pork chop with fried egg 1209 16 zt
Traditionelles Schweinekotelett mit Spiegelei
3, Kotlet schabowy po polsku (z koscia) ; o e
“Polish style pork chop (with bone) 140 g Mo ol
Polnische Schweinekotelett (it Knochen) : e
4. Poledwiczki wieprzowe z sosem miodowo-musztardowym
Pork tenderloin with honey-mustard sauce 100 g 20
Schweinefilet mit Honig-Senf-3auce
5, Karkowka z grilla o
Grilled pork neck B0
Gegriliter Schweinenacken TG
6. Kotlet de volaille
Cutlet de volaille 140 g 17zt
Kotelett de volaille
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3, MIX Pierogéw i
Dumplings MIX 7 sztuk et
Teigtaschen MIX i e

4. Placki ziemniaczane ze Smietang
Potato pancakes with sour cream 4 sztuki 10 zt

Kartoffelpuffer mit saurer Sahre

: MAKARONY / PASTA [ PASTA

1, Spaghetti carbonara AR
Spaghetti carbonara 2800 e
Spaghetti Carbonara ] ¥R e

2. Tagliatelle z tososiem
Tagliatelle with salmon 250 g 24 zt
Tagliatelle mit Lachs

3. Penne z sosem borowikowym ik s
Penne with porcini sauce 250 g 244
Penne mit Steinpilzsofe ' AT

SALATKI | PRZYSTAWKI / SALADS & STARTERS / SALATE & VORSPEISEN Qe et

1. Satatka z grillowanym kurczakiem LR R
Salad with grilled chicken st R
Salat mit gegrilltem Hahnchen R,

2. Satatka grecka
Greek salad 15zt
Griechischer Salat

3. Salatka z turiczykiem

Tunasalad

Salat mit Thunfisch

4. Mozarella z pomidorami
Mozzarella with Tomatoes (Capri salad) 100 g 122
Mozzarella mit Tomaten (Capri Salat)

5. Péimisek wedlin i serow :
Platter of cold cuts and cheese 60g/60g - 018

Platte mit Aufschnitt und Kése S

6. Krewetki na masle z biatym winem
Shrimps in butter with white wine 80¢g 20z
Garnelen in Butter mit WeiBwein

7. Carpaccio z poledwicy wolowe| &g
Beef tenderloin carpaccio 80g Lo 30 St
Rinderfilet Carpaccio N

8. Tatar z tososia z kaparami
Salmon tartare with capers 60g 20 zt
Lachstatar mit Kapern

9. Chrupiace grzanki z pomidorarni i parmezanem :
Crunchy croutons with tomatoss and parmesan cheese 80g-
Knuspriger Toast mit Tomaten und Parmesan
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7. Grillowany filet drobiowy z mastem ziotowym

Grilled chicken fillet with herb butter 120 g 17z
Gegrillte Hihnchenfilet mit Krduterbutter
8. Filet drobiowy w chrupiacej panierce
Chicken fillet in crispy breadcrumbs 120 g 17 2
Héhnchenfilet in knusprigem Paniermehl
9. Filet drobiowy z sosem z borowikéw P o G
Chicken fillet with porcini sauce 12094609 282
Héahnchenfilet mit Steinpilzsofe bl
10. Filet drobiowy ze szpinakier1 i serem
Chicken fillet with spinach and cheese 120 g 19zt
Hahnchenfilet mit Spinat und Kase
11. Piers$ kaczki z rusztu : et
Grilled duck breast 1200 o o PR
Gegrillte Entenbrust ' Hpan e
12. Stek wotowy z grilla
Grilled beef steak 140 g 28 zt
Gegrillte Rindersteak
13, Poledwica wolowa z sosem z zielonego pieprzu : S
~ Beef tenderloin with green pepper sauce 80y o 40 7t
Rinderfifet mit griiner Pfeffersauce 20
14. Poledwica wotowa z sosem 2 borowikow
Beef tenderloin with porcini sauce 150 g 42z
Rinderfilet mit Steinpilzsofle
15. Patelnia szefa kuchni : B
Chef frying pan 80g/100g "
Chef Bratpfanne

DANIA Z RYE | FISH DISHES |/ FISCHGERICHTE

1. Pstrag z rusztu z masiem ziolowym lub z platkami migdatow L A

Grilled trout with herb butter or almond flakes Tstka s 2R
Gegrillte Forelle mit Kriuterbutter oder Mandelblattchen o o g

2. Losos z rusztu

Grilled salmon 150 g 24 7t
Gegrillte Lachs

3. Dorsz z ziotami pieczony w pergaminie ‘ e
‘Cod with herbs baked in parchment 100 g B0 R

Kabeljau mit Kriutern im Pergament gebacken

4. Sandacz souté
Zander souté 1009 26
Zander souté

DANIA Z BABCINEJ KUCHNI / GRANDMOTHER’S KITCHEN / GROBMUTTER KUCHE
-1, Pierogi ruskie ol
‘Russian dumplings etk e e s
Russische Teigtaschen
2, Pierogi z migsem
Dumplings with meat 7 sziuk 154
Teigtaschen mit Fleisch




